
Sabato 18 Gennaio 2014

presso il Camelot Bistrot

Via Rochdale 1 – Pratofontana

Impariamo a mangiare 

ciò che il mare offre e quando lo offre
e 

cena a base di pesce fresco

Programma della serata: Ingresso libero

Ore 18: presentazione del progetto “Fishbox” (Roberto Lanzone 

e Daniele Mugnano); 

lo chef Antonio Terzano insegna a pulire, conservare e cucinare il 

pesce.

Ore 20: cena a base di pesce fresco preparata dallo chef Antonio. 

Costo 35 euro a persona, bevande incluse (max 60 posti)

Prenotazione entro giovedi 16 gennaio: 348 4760991 (Angelo)

Organizzano:
Infoshop Sante Vincenzi, GAS Le GIARE, GAS Bagnolo, GAS Sant'Ilario, 

GAS Iqbal Masih, Camelot Bistrot

Menù:

- Antipasto caldo e freddo

-Taccozze alla marinara

-Polipetti in purgatorio

- Torta Anna

Alla scoperta
del pesce fresco di mare 

Italiano


